
FO-VR-01-02-03 

 
 

POLITIKA KVALITY A BEZPEČNOSTI POTRAVÍN 
 
 

 
Politika kvality a bezpečnosti potravín spoločnosti OLD HEROLD, s.r.o. vychádza z odborných 
znalostí zamestnancov v oblasti riadenia procesov, z technologického vybavenia a z racionálneho 
využívania finančných prostriedkov na riešenie úloh súvisiacich s kvalitou a bezpečnosťou 
potravín. Úlohou vedenia spoločnosti a zodpovedných zamestnancov je dodržiavanie kvalitatívnych 
parametrov hotových výrobkov a požiadaviek na bezpečnosť potravín. 
 

Vedenie spoločnosti prijalo pre realizáciu Politiky kvality a bezpečnosti potravín nasledovné úlohy: 

 

- Princíp kvality a bezpečnosti výrobkov povýšiť nad všetky iné priority spoločnosti. 

- Vyvinúť maximálne úsilie pri plnení požiadaviek a očakávaní zákazníkov s cieľom zvyšovať ich spokojnosť. 

- Zvyšovať kredit spoločnosti udržovaním korektných, vzájomne výhodných vzťahov s odberateľmi spoločnosti, s 
dodávateľmi a s ostatnými zainteresovanými stranami. 

- Striktne dodržiavať záväzky vyplývajúce z platných právnych predpisov, technických noriem, interných 
postupov a požiadaviek na kvalitu a bezpečnosť potravín vrátane požiadaviek noriem STN EN ISO 9001 a STN 
EN ISO 22000, požiadaviek regulačných orgánov a odsúhlasených požiadaviek zákazníkov. 

- Udržiavať zodpovedný prístup k ochrane a tvorbe životného prostredia dodržiavaním predmetnej legislatívy, 
rozhodnutí orgánov štátnej správy a miestnej samosprávy. 

- Neustále sledovať funkčnosť a trvale zlepšovať efektívnosť systému manažérstva kvality a bezpečnosti 
potravín. 

- Zabezpečiť také podmienky a postupy, aby bol pri každej činnosti minimalizovaný nežiaduci vplyv na 
bezpečnosť potravín. 

- Zabezpečiť aktívnu účasť všetkých zamestnancov spoločnosti a zainteresovaných strán v systéme 
manažérstva kvality a bezpečnosti potravín, stanovením zodpovedností, právomocí a stanovením 
a dodržiavaním postupov v oblasti internej a externej komunikácie. 

- Podporovať rozvoj spôsobilostí zamestnancov a rozvíjať ich profesionálny rast sústavným vzdelávaním. 

- Zabezpečiť požadovanú odbornú spôsobilosť pracovníkov v oblasti systému manažérstva kvality a bezpečnosti 
potravín. 

- Pozornosť sústrediť na prevenciu prostredníctvom kontroly a samokontroly všetkých zamestnancov spoločnosti 
a tým zabrániť vzniku možných nezhôd. 

 

 

 

Trenčín, 14. december 2020 

Ing. Martin Spurný 
          výkonný riaditeľ 

 


